
Cap 
BISCUITERIE
du

BIOLOGIQUE SANS GLUTEN

Notre collection de biscuits.



C’est au cœur du Cap Corse à Sisco, qu’Émilie 
George, double finaliste du Meilleur Pâtissier 
a installé son Atelier. Pâtissière-biscuitière de 
formation, elle relève le défi de la gourmandise 
saine, créative et locale. 
 
Des recettes créatives et de saison, élaborées avec 
le juste équilibre des associations de saveurs dans 
le respect des démarches éco-responsables, sont 
l’essence même de la Biscuiterie du Cap Corse. 
 
Ses biscuits associent des ingrédients majeurs de 
la Corse (herbes aromatiques, épices, agrumes, 
oléagineux, extraits naturels, fruits, vins et liqueurs…) 
grâce à une collaboration en circuit-court avec les 
producteurs du Cap Corse et de ses alentours. 
 
La Biscuiterie est engagée dans une démarche éco-
responsable grâce au compostage de ses déchets 
et à son conditionnement sous forme de boîtes 
hermétiques 100% recyclables.
  
La Biscuiterie est certifiée BIO par ECOCERT et sans 
gluten par L’AFDIAG. Elle est labellisée Initiative 
Remarquable 2021 par le Réseau Initiative France.

Une Biscuiterie
INSULAIRE, BIO, ET ECO-RESPONSABLE
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Nos Biscuits
GAMME : I GHJORNI DI BISCOTTI

Une gamme de biscuits type cookies certifiés biologiques et sans gluten disponible toute l’année 
au rythme de la nature et des producteurs insulaires, offrant une variété de parfums en parfaite 
raisonnance avec la saisonnalité. Conditionnés en sachets krafts 100% recyclables.

* Lauréat du Prix du Produit Sans Gluten 2021PARFUMS d’Hiver : De Janvier à Mars
• Noix de Pécan & Miel AOP du Cap Corse 
• Citron, Vanille & Noisette IGP de Cervione  
• Nuciola – Chocolat & Noisette IGP de Cervione

PARFUMS de Printemps : De Mars à Juin
• Citron, Vanille & Noisette IGP de Cervione  
• Nuciola – Chocolat & Noisette IGP de Cervione
• Vanille - Immortelle du Cap Corse
• Abricot, Amandes & Romarin du Cap Corse*

PARFUMS d’Été : De Juin à Septembre
• Abricot, Amandes & Romarin du Cap Corse*
• Vanille - Immortelle du Cap Corse
• Chocolat & Nepita du Cap Corse
• Figues, Amandes, Muscat du Cap Corse
• Amandes, Éclat de cacao & Cédrat du Cap Corse

PARFUMS d’Automne : De Septembre à Décembre
• Café, Noix & Châtaigne AOP du Cap Corse
• Figues, Amandes, Muscat du Cap Corse
• Amandes, Éclat de cacao & Cédrat du Cap Corse
• Nuciola – Chocolat & Noisette IGP de Cervione

PARFUMS de Noël 
• Gamme DUMANE NATALE (voir page 5)
 



Nos Biscuits
GAMME : I CANISTRELLI

Des Canistrelli Vanille, certifiés biologiques et sans gluten, disponibles toute l’année et en toutes 
saisons. Conditionnés dans un sachet kraft 100% recyclable.

De la douceur vanillée et du croquant à 
savourer à chaque instant de la journée. 



PARFUMS Novembre-Décembre 

• Sablés de Noël 
(Farine de châtaigne AOP de Pietracorbara, 
poudre de noisette, vanille et cannelle).
 

• Pains d’épices de Noël
(Farine de châtaigne AOP de Pietracorbara, 
poudre de noisette, miel AOP du Cap Corse, zestes 
d’agrumes, épices de Noël).
 

Nos Biscuits
GAMME : DUMANE NATALE

Une gamme de Noël, associant les ingrédients de la Corse aux saveurs épicées de l’hiver. Deux 
recettes créées chaque année en édition limitée entre novembre et décembre : des Sablés et des 
Pains d’épices certifiés biologiques et sans gluten aux jolies formes de Corse et de Noël détaillées à 
l’emporte-pièce.

Des gâteaux à la fois craquants (sablés) et tendres 
(pains d’épices), mariant les saveurs de Noël et de 
la Corse. 
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